
Pranzo di Natale

ANTIPASTI

Salame Felino al Coltello
Tortino di Zucca alla Mentuccia Fresca

Insalata di Mare alla Mediterranea
Carpaccio di Salmone Marinato a Secco con Zeste di Agrumi

Casolèt Val di Sole

PRIMI
Lasagnetta con Delizie Marine

Riso Carnaroli e Champagne su Forma di Parmigiano

SECONDI
Calamaro Cotto a Bassa Temperatura su Crema di Fave e Cipolle Croccanti

Sorbetto al Limone
Coppa di Maialino al Miele con Riduzione all’Aceto Balsamico

Patate al Forno

DESSERT
Soufflé ai Due Cioccolati

Acqua Panna e San Pellegrino
Vino in Bottiglia a Selezione del Borgo Antico

Caffè

€68,00


